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Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 
@ Speisetransportbehalter 

Speisetransportbehalter mit einem warmeisolierenden 
AuBenbehaiter und mit mindestens einer in den Behalter 
eingesetzten Menuschale, die doppelwandig ausgebitdet ist 
und ernen abgedichteten Hohlraum bildet der mit einem 
Warmespeichermedium ausgefullt ist. Als Warmespei- 
chermedium wird ein bei Raumtemperatur fester Schmelz- 
kleber vorgesehen, der vor dem Transport durch Warmezu- 
fuhr verflussigt wird. Der verwendete Schmelzkleber weist 
den Vortei! auf, daS er auch bei versehentlicher Ubererhit- 
zung, wie sie beim erneuten Erhitzen der MenOschale im 
Haushalt vorkommen kann. sein Volumen nicht vergroSert 
und auch keine gef ahrlichen explosiven Dampfe abgibt. 
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Patentanspruche 



1. Speisetransportbehalter mit einem warmeisolie- 
renden AuBenbehalter und mit mindestens einer m 
den Behalter eingesetzten Menuschale, die doppel- 5 
wandig ausgebildet ist und einen abgedichteten 
Hohlraum bildet. der mit einem Warmespeicher- 
medium ausgefiillt ist, das bei Raumtemperatur fest 
ist und vor dem Transport durch Warmezufuhr ver- 
flussigt wird, dadurch gekennzeichnet, daO als lo 
Warmespeichermedium ein Schmeizkleber vorge- 
sehenist 

2. Speisetransportbehalter nach Anspruch K da- 
durch gekennzeichnet, daB als Schmeizkleber em 
Atylenphenylacetat-Copolymer-Gemisch verwen- i5 

det wird. 

Beschreibung 



Die Erfindung betrifft einen Speisetransportbehalter 20 
nach dem Oberbegriff des Paten tanspruches 1. Soiche 
Transportbehalter sind bekannt Sic weisen den Vorteil 
auf» daB die in der Menuschale befindlichen Speisen vor 
einer Warmeabgabe nicht nur durch den isolierenden 
AuBenbehalter geschutzt sind, sondern auch durch em 25 
zusatzliches Warmespeichermedium. das eine Tempera- 
tur von eiwa SO'^C aufweist, langer warmgehalten wer- 

den. „. 

Als Warmespeichermedium hat man bisher Parattm 
Oder auch eine Salzlosung vorgesehen, die bei Raum- 30 
temperatur auskristallisiert. Nachteilig ist bei diesen 
Medien, daB schon bei einer Temperatur von etwa 90° 
Oder 95° C eine Volumensanderung zu bemerken ist, die 
zu einer Aufbeuiung der Menuschale fuhren kann. 
Nachteilig ist bei den bekannten Bauformen ferner, daB 35 
sie aufgrund der Verwendung dieser Warmespeicher- 
medien keinen Schutz gegen eine unbeabsichtigte 
Oberhitzung bieten, die beispielsweise bei einer nach- 
traglichen Erwarmung der angelieferten Speisen in ei- 
nem Backofen im Haushalt eintreten kann. Temperatu- 40 
ren uber 150** bis 200'*C fuhren zu einer durch die Volu- 
menanderung des Warmespeichermediums bedingten 
Verformung der Menuschale. die nicht mehr ruckgangig 
gemacht werden kann. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen 45 
Speisetransportbehalter der eingangs genannten Art 
gegen die geschilderten nachteiligen Folgen zu sichern. 

Zur Losung dieser Aufgabe sieht die Erfindung vor, 
daB als Warmespeichermedium ein Schmeizkleber vor- 
gesehen ist, der ahnlich wie Paraffin oder Salzlosung bet 50 
Raumtemperatur fest ist, die Schmelzwarme bei Tem- 
peraturen von ca. 80° bis 90*^0 aufnimmt und sie im 
flussigen Zustand speichert Der Schmeizkleber ist fer- 
ner so beschaffen, daB er sich auch bei einer unbeabsich- 
tigten Temperaturerhohung bis etwa 200° C nicht m sei- 55 
nen physikalischen Eigenschaften andert und bei Ab- 
kiihlung auf Raumtemperatur erneut fest wird Als be- 
sonders geeignet hat sich zu diesem Zweck ein Aty- 
lenphenylacetat-Copolymer-Gemisch erwiesen. 

Die Erfindung ist in der Zeichnung anhand eines Aus- ao 
fiihrungsbcispielcs dargestellt und wird im folgenden 
erlauterL Es zeigen: . 

Fig. 1 eine perspektivische Ansicht eines neuen Spei- 
setransportbehalters im geschlossenen Zustand. 

Fig. 2 die untere Halfte des Speisetransportbehalters 65 
rnit der eingelegten Menuschale, 

Fig. 3 den Schnitt durch den unteren Teil des AuBen- 
behalters langs der Linie Hi-IIl in Fig. 2 mit der einge- 



setzten, aber nicht gtschnittenen Menuschale, 

Fig. 4 die Draufsicht auf einen Teil der in der Fig. 2 
erkennbaren Menuschale und 

Fig. 5 den Teilschnitt durch die Menuschale der Fig. 4 
langs der Linie V-V. 

In den Fig. 1 bis 3 ist ein Speisetransportbehalter (1) 
gezeigt der aus einem Unterteil (2) und einem Deckel- 
teil (3) mit Henkei (4) besteht. Ober- und Unterteil smd 
in bekannter Weise in der Transportstellung durch seit- 
lich angeordnete Federklammern (5) mitemander ver- 
bunden. , , , 

Die Fig. 2 und 3 zeigen. daB in dem Unterteil (2) des 
warmeisolierenden AuBenbehalters eine Menuschale 
(6) eingesetzt ist und daB das Unterteil (2) des warmeiso- 
iierten Behalters - ebenso wie das Oberteil (3) - dop- 
pelwandig ausgebildet ist. so daB das Unterteil (2) emen 
die Menuschale (6) umschlieBenden Hohlraum (7) bildet. 
der als Isolierhohlraum verbleiben kann oder auch mit 
Warmeisoliermaterial, beispielsweise mit einem Kunst- 
stoffschaum, gefullt werden kann. 

Urn die Warmespeicherkapazitat der Menuschale (6) 
und der darin aufgenommenen. aber nicht gezeigten 
Speisen zu erhohen, ist die Menuschale (6) selbst, wie 
insbesondere aus Fig. 5 hervorgeht ebenfalls doppel- 
wandig ausgebildet. so daB unterhalb der fur die Speisen 
vorgesehenen Einbuchtungen (8. 9. tO) und teilweise 
auch zwischen diesen ein Hohlraum entsteht, der voU- 
standig mit einem Schmeizkleber (11) ausgefullt 1st. Die- 
ser Schmeizkleber. fiir den beispielsweise Atylenphenyl- 
acetat-Copolymer-Gemische vorgesehen sem konnen. 
ist bei Raumtemperatur fest und er schmilzt bei Tempe- 
raturen in der GroBenordnung von 80°C. Dabei muB 
ausreichend Warme zugefuhrt werden. um die Schmelz- 
warme aufzubringen. Diese gesamte zugefuhrte War- 
memenge dient als Warmespeicher zur Warmhaltung 
der in den Einbuchtungen (8. 9 bzw. 10) aufgenommenen 

^^Der Schmeizkleber (1 1) weist die Eigenschaft auf, daB 
er bei Warmezufuhr zum Zweck der Verflussigung und 
auch bei Temperaturerhohungen uber 90°C hinaus bis 
zu 150° oder 200° C sein Volumen nicht oder nicht nen- 
nenswert verandert. Bei anschlieBender Abkuhiung auf 
Raumtemperatur verfestigt sich der Schmeizkleber (11) 
wieder Diese Eigenschaften machen Schmeizkleber in 
uberraschender Weise besonders geeignet als Warme- 
speichermedium in allseits dicht geschlossenen Hohl- 
rLmen. wie sie in der Menuschale (6) des dargestellten 
Speisetransportbehalters vorhanden smd. Erne uner- 
wunschte Verformung oder ein AufreiBen der Menu- 
schale (6) kann daher vermieden werden. Die Menu- 
schale (6) mit dem Schmeizkleber als Warmespeicher- 
medium stellt daher auch dann. wenn sie versehenthch 
in einem heiBen Backofen oder auf einer heiBen Koch- 
platte zur erneuten Speisenerwarmung, z.B. im Haus- 
halt abgestellt wird, kein Sicherheitsrisiko dar. Dazu 
kommt. daB Schmeizkleber dieser Art auch bei hoheren 
Temperaturen nicht zur Dampfbildung oder zur Bildung 
explosiver und leicht entzundlicher Dampfe neigen. 
Auch deswegen eignen sie sich besonders vorteilhaft fur 
den erfindungsgemaBen Zweck. 
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